Welkom bij Kasteel Eyckholt

Kasteel Eyckholt, het vooraanstaande fine dining restaurant in
Roosteren. Gelegen binnen de historische kasteelmuren, bieden wij
een onvergetelijke culinaire ervaring van hoog niveau. Ons
restaurant verwelkomt gasten in een stijlvolle, intieme setting. Geniet
van verse en lokale ingrediénten die zorgvuldig zijn geselecteerd en
harmonieus samenkomen met lokale en bijpassende wijnen. Alle
samengesteld door het vakbekwame team.

Kasteel Eyckholt omarmt het citta slow-concept, waarbij de nadruk
ligt op het genieten van elk moment en het waarderen van
authentieke, ambachtelijke smaken. Het team, gepassioneerd en
bedreven, presenteert gerechten die de zintuigen prikkelen en de
waardering voor hoogwaardige gastronomie versterken.

Naast fine dining verzorgt Kasteel Eyckholt een scala aan events.
Met onze nieuwe, sfeervolle uitbreiding bieden wij plek voor zowel
kleine als grote events, zoals intieme bijeenkomsten, private dining,
bruiloften, congressen en afscheidsborrels.

Bij Kasteel Eyckholt wordt elke gelegenheid een onvergetelijke
ervaring, verrijkt met de unieke smaken van de regio en warme
gastvrijheid.
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GASTRONOMIE & EVENTS



Bubbel

Wwijndomein Aldeneyck brut

Maaseik | Riesling

Champagne Yveline Prat brut

Reims | Chardonnay | Pinot Noir | Pinot Meunier

Aperitief

Van Eyck Gin & Tonic

Mocktail van het moment
Mochtail Braam & Zwarte Thee
Alcoholvrije Gin & Tonic

Aperol Spritz

Limoncello Spritz

Bites

Pata Negra
Zeeuwse oester
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Eyckholt green menu

Asperge
Daslook | Karnemelk | Hazelnoot

Hasselbeck knol
Seizoen paddenstoelen | Bieslook

Courgette
Spitskool | Dukkah | laos

Pastinaak
Koolraap | Appel | Beurre blanc

Artisjok
Couscous | Sjevroaje | Kaassaus

Pure chocolade
Peperkoek | Mandarijn | Amandel

Of

Kaasselectie met brioche (+ €8,50 supplement)

3 Gangen 49 |* 76
Asperge | Artisjok | Keuze Dessert
4 Gangen 58 |* 92
Asperge | Courgette | Artisjok | Keuze Dessert
5 Gangen 70 | * 112
Asperge | Hasselbeck knol | Courgette | Artisjok | Keuze Dessert
6 Gangen 82 | *130
Asperge | Hasselbeck knol | Courgette | Pastinaak | Artisjok | Dessert
7 gangen 94 | * 149

Asperge | Hasselbeck knol | Courgette | Pastinaak | Artisjok | Kaas | Dessert

*Inclusief wijnarrangement

Heeft u allergieén of dieetwensen? Gelieve dit op voorhand aan te even bij ons personeel.
Vanaf 8 personen serveren wij één vast menu.



Chef's choice

Kingfish
Groene tomaat | Avocado | Selderij
Livar sukade
Brioche | Procureur | Zwarte knoflook
\/ﬂ Asperge
Daslook | Karnemelk | Hazelnoot

Langoustine
Spitskool | Dukkah | laos

Kabeljauw
Koolraap | Mossel | Beurre blanc
Lam
Morilles | Broccoli | Lamsjus
\Z  Artisjok

Couscous | Sjevroaje | Kaassaus

\? Pure chocolade

Peperkoek | Mandarijn | Amandel

Kaasselectie met brioche (+ €8,50 supplement)

3 Gangen 49 |* 76
Keuze voorgerecht | Keuze hoofdgerecht | Keuze Dessert
4 Gangen 58 |* 92
Kingfish | Livar sukade | Keuze hoofdgerecht | Keuze Dessert
5 Gangen 70 | * 112
Kingfish | Livar sukade | Langoustine | Keuze hoofdgerecht | Keuze dessert
6 Gangen 82 | *130
Kingfish | Livar sukade | Langoustine | Kabeljauw | Lam | Keuze dessert
7 Gangen 94 | * 149

Kingfish | Livar sukade | Langoustine | Kabeljauw | Lam | Kaas | Dessert

*Inclusief wijnarrangement

Heeft u allergieén of dieetwensen? Gelieve dit op voorhand aan te even bij ons personeel.
Vanaf 8 personen serveren wij één vast menu.



AR

A la carte

Voorgerechten

Kingfish 28.50

Groene tomaat | Avocado | Selderij
Livar sukade 28.50

Brioche | Procureur | Zwarte knoflook
Asperge 18

Daslook | Karnemelk | Hazelnoot
Hasselbeck knol 18

Seizoen paddenstoelen | Bieslook

Tussengerechten

Langoustine 25

Spitskool | Dukkah | Galangal

Livar buikspek 23

Langoustine | Seizoensgroenten
Bisque 18

Hollandse garnaal | Ravioli | Rouille
Gebakken Foie Gras 26

Rode port | Brioche | Kweepeer

Hoofdgerechten

Kabeljauw 39

Koolrabi | Appel | Beurre blanc
Lam 39

Morilles | Broccoli | Lamsjus
Artisjok 30

Couscous | Sjevroaje | Kaassaus
Piepkuiken 32

Gevogelte jus | Seizoensgroenten

Nagerechten

Pure chocolade 16

Peperkoek | Mandarijn | Amandel
Kaasselectie met brioche 18.50
Baskische cheesecake 16



Leveranciers

Kruiden en bloemen uit onze eigen tuin @
Lindeboom Bierbrouwerij £ Jindeboom
Blanche Dael s
Boerderij Mertens MERTERS
Asperges van Agro Roosteren led
Slagerij Kusters in Margraten

Livar Echt Livar
Het Vitamientje \/

VITAMIENTJE

Partners
Cittaslow

. . B
Regionaal Voedselsysteem Limburg
Het smalste stukje Nederland
Tripadvisor / The Fork & Tripadvisor
DiningCitg HommGerTy

Cittaslow staat voor samen genieten en onthaasten. Als supporter zijn wij trots om deel
Uit te mogen maken van Cittaslow Gemeente Echt-Susteren. Onze Chef verwerkt
veelvuldig regioproducten in zij mooie creaties. Op onze wijnkaart zijn de lokale wijnen

sterk vertegenwoordigd.












