Kasteel Eyckholt x Heeren van Heusden

Dit wil je niet missen! Terug van weggeweest na het succes van vorig jaar. Kasteel Eyckholt slaat de handen

ineen met Heeren van Heusden Wijnkopers voor een unieke culinaire ‘Reis door Europa’.

Zondag 15 Oktober 2023
Start om 12:30, einde 16:30 uur

Een bijzondere ‘Reis door Europa’ met een 5-gangendiner, inclusief perfect bijpassende wijnen die je
meenemen op een smaakvolle reis door diverse Europese landen. Samen met vrienden of familie

gastronomisch genieten van de meest heerlijke smaockcombinaties.

De prijs voor deze exclusieve, geheel verzorgde middag is €99,- euro p.p., (diner inclusief alle wijnen of non-

alcoholisch: cocktails en dranken).

Reserveren is eenvoudig:
Bezoek onze website: www.kasteeleyckholt.nl
Bel ons op: 046 888 3936

Om de smaakpapillen alvast te kietelen, hieronder het gehele menu met de bijpassende wijnen:

AMUSE: MADELEINE VAN TRUFFEL | yoghurt créme

Crémant de Bourgogne 2018 brut Simonnet Fébvre

TATAKI VAN TONIJN | kommkommer | passievrucht | avocado
Cheverny Blanc Cuvée du Marquis 2022

COQUILLE buikspek | bloemkool | miso | rijstenkrokant

Chignin Bergeron Jean Vullien

OSSEHAAS persilade | zwezerik | pastinaak | truffeljus
Valpollicella Ripasso 2019 Classico Superiore

BRIOCHE witte chocolade| blauwschimmelkaas | rode port | stoofpeer

Tawny 10 years Silva Reis

BRAAM kruidnagel | sorbet | clafoutis

Chateau de lugny Cérons-sauternes
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